FICHE TECHNIQUE
Roti de porc cuit

INGREDIENTS :

Porc(France), sucre réducteur, conservateur E252,
assaisonnement

CONDITIONNEMENT
Disponible en barquette de 4 franches

PRIX MAGASIN :
* en barquette : 21,95 €/kg

Produit fait maison : fabrication francaise

OGM & ALLERGENES :

Ce produit ne contient pas d'ingrédients, d'additifs ou d’arémes issus d’OGM. Il n'est donc pas
soumis d I'étiquetage, conformément aux reglements CE 1829/2003 et 1830/2003.
Pas d'allergene en particulier

V ALEURS ENERGETIQUES NUTRITIONNELLES MOYENNES POUR 100g:

Energie 600 kJ et 143 kcal
Matiéres grasses 5,5 g dont 2,2 g acides gras saturés
Glucides 0,7 g dontsucres 0,7 g
Protéines 22,3 ¢g
Sel 2g

TEI\/\PERATURE DE CONSERVATION .
A conserver entre 0° et 4°c
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Nos conseils de
dégustation

En entrée : Servir le réti de porc avec une salade composée de tomates cerises, de mozzarella,
d'oignon et des copeaux de parmesan.

En plat chaud : Dans une poéle, faire chauffer le réti et I'accompagner d'un mélange de petits
pois carottes.




